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Determinador de umidade Q533N

Praticidade, agilidade e preciséo séo as caracteristicas-base para o determinador de umidade Q533N, ideal para
laboratoérios e industrias que buscam otimizar seus processos. Com tecnologia de refrigeracdo para reduzir o tempo entre
as andlises, ele oferece resultados rapidos e precisos, permitindo que vocé controle a qualidade com confianca e
eficiéncia. Perfeito para quem exige a exceléncia em suas analises.
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Especificagdes técnicas

Modelo Tenséao Poténcia Dimens®8es externas (CxLxA)

Q533N 220V 350 W 33x18x 14 cm
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INFORMAGCOES DO PRODUTO

| Caracteristicas

CARACTERISTICAS

DETERMINADOR DE UMIDADE Q533N

Projetado sobre pés niveladores e em corpo de polimero resistente, para suportar o calor gerado por sua lampada halégena de

aquecimento. O aparelho conta com sistema de refrigeracé@o para acelerar a perda de temperatura e reduzir o tempo entre

andlises. Controlado por interface intuitiva touch screen, permite programacéo de aquecimento, ajuste de tempo, e comunicagéo

com impressora.

LEITURA

Umidade
Faixa 0 a 100%;

Repetibilidade 0,02 — 0,1% (? 39).

Pesagem
Capacidade 110g;

Legibilidade 0,001g;
Prato de pesagem 10 cm.

Temperatura
Aquecimento 50 a 180 °C;

Fonte de calor, lampada halégena;

Sistema de refrigeragéo ao fim do processo.

Tempo

Programacéo de aquecimento entre 0 e 99 minutos.

VANTAGEM

Mais andlises, em menos tempo

Com seu sistema de refrigeracéo, é possivel reduzir o tempo de espera entre uma analise e outra.

Seguranca
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O determinado apenas inicia 0 processo de aguecimento com a tampa fechada e, caso durante o processo ela seja aberta, ele
interrompe o aquecimento e aciona a refrigeragéo.

Simples operacéo
O aparelho conta com uma interface intuitiva de facil operacéo, o que nao ird demandar treinamento de operadores.

ACOMPANHA

10 pratos de aluminio para amostra;

1 suporte para prato de amostra;

1 extrator de prato de amostra;

1 conjunto de pesos de verificagao 100, 50 e 20 g;

1 pinga.

Contato

+55 11 4055 9999 « +55 11 94234 6800

vendas@quimis.com.br ¢ quimis.o2agencia.com.br

Rua Gema, 292 - Campanario, Diadema - SP / Brasil CEP 09930-290
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